Hofbrennerei Vitt — Brunnenhof

+ Brennereifiihrung
Besichtigung des Brennraums und Verkostung von
6 Brdnden und Likdren im bduerlichen Ambiente.
6,50 €/Person, Mindestteilnehmerzahl: 8 Personen

- Bauerngartenfiihrung

Spaziergang durch den groflen Bauerngarten mit
Krdutern und Beeren. Verkostung von 3 Likdren im Garten.
6,50 €/pro Person, Mindestteilnehmerzahl: 8 Personen

Tel.: 07835-549898
info@brennerei-vitt.de - www.brennerei-vitt.de

Kulturheidelbeeren Lerch
* Heidelbeerverkauf ab Hof

Unsere Offnungszeiten: Wéhrend der Saison

von Mitte Juni bis Mitte August téglich 8% -19% Uhr
Tel.: 07835-7114 - Fax: 07835-634535
lerchmarkus@gmx.de

Monikas Krduterwelt
+ Wildkrduterflihrungen und Erlebnis-Wanderungen

Aktuelle Angebote und Termine finden Sie unter:
www.casa-tatu.org/seminare-kurse/kraeuterfuehrungen
Tel.: 07835-1361 - monikaheizmann@gmx.de

Schmiederhof
+ Wéhrend der Erdbeersaison kann selbst gepfliickt werden

Unsere Offnungszeiten: nach Vereinbarung
Wdhrend der Erdbeersaison: téglich 8% - 19% Uhr
Tel.: 07835-549111 - wéhrend der Erdbeersaison: 07835 - 7108

Romanhof

+ Flihrungen mit anschlieflender Kdseprobe nach Absprache
Mindestteilnehmerzahl: 6 Personen

Unsere Offnungszeiten fiir den Verkauf: FR 15% - 18 Uhr
Tel.: 07835-7001 - familieamsl@gmx.de
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Kinzig-Brennerei
- Flihrungen ab 10 Personen nach telefonischer Vereinbarung

- Vesperstube fiir Gruppen ab 10 Personen nach Anmeldung

Unsere Offnungszeiten fiir den Verkauf:

DI 143°-183%Uhr - FR 83°-183°Uhr - SA 83°-16%°Uhr
Tel.: 07835-547794 - Mobil: 0171 -4951382
brosamer@kinzigbrennerei.de - www.Rinzigbrennerei.de

Willkommen in
Biberach-Baden.
Hier genief3t man richtig!

Grup3wort der

Blirgermeisterin

»Biberach — ein schdnes Stiick
Schwarzwald® - Unser Gemeindelogo |
verrdt schon einiges. In Biberach mit
dem Ortsteil Prinzbach fiihlen Sie
sich rundum wohl. Genief3en Sie eine
schone Zeit bei uns und kommen Sie
auf den Geschmack!

Doch was bedeutet eigentlich
richtiges Genief3en?

Zum Genuss gehort selbstverstdnd -
lich der Gaumen. Geschmdcker sind
bekanntlich verschieden, aber hier bei uns in Biberach und
Prinzbach finden Sie die unterschiedlichsten Késtlichkeiten -
da ist fur jeden etwas dabei.

Allerdings nicht allein nur der Geschmack bedeutet
~richtig® geniefen. Bei uns zdhlt hierzu auch, dass unsere
regionalen Erzeuger bei der Herstellung ihrer Produkte
darauf achten, dass ihre Arbeit gut flir Mensch, Tier

und die Natur in unserem schénen Schwarzwald ist -
Behutsamkeit und Sorgfalt sind zentrale Prinzipien.

Die Liebe und Leidenschaft der Erzeuger zu ihrer Arbeit
spiegeln sich in den Produkten wider.

Lassen Sie es sich bei uns so ,richtig® schmecken...
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

lhre

Daniela Paletta
Blirgermeisterin
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biberach

Emn schémes Sidck Schwarzwald

ENTDECKEN SIE DIE REGIONALEN PRODUKTE

EINER GENUSS-GEMEINDE

GEMEINDE BIBERACH/BADEN
TOURIST-INFO
HAUPTSTRASSE 27
DE-77781 BIBERACH/BADEN

TELEFON::9 783&6365-11 ; G ute SO n a h !

TELEFAX: +49 7835 6365-20 —
E-MAIL: TOURIST-INFO@BIBERACH-BADEN.DE
WWW.BIBERACH-BADEN.DE

HOFGUTER UND ERZEUGER IN BIBERACH
MIT ORTSTEIL PRINZBACH

NATURPARK SCHWARZWALD
MITTE/NORD

SCHWARZ\WwALD

"
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»Immer wieder neu das Beste der Natur
zur Entfaltung zu bringen - das nennen
wir Brennen mit Tradition.”

Fast wie in eine andere Zeit ver-
setzt, so flihlen sich die Besucher des
,Brunnenhofs® Seit Uber 200 Jahren
existiert der Hof im traditionellen
Schwarzwaldstil; altehrwiirdig einge-
bettet in eine wunderbar urtiimliche
Landschaft entfihrt er Besucher in
vergangene Tage. Auf frische Genlisse
missen diese dabei aber nicht ver-
zichten, im Gegenteil: Mit einer mehr
als reichhaltigen Auswahl an exquisiten
Brdnden und Likéren verwdhnt Rita Vitt

Gdste aus Nah und Fern. Als Brenn-
meisterin  weif3 sie genau, wie man
Qualitat erzeugt - und verwendet des-
wegen ausschliefllich heimische Friichte
und Kréuter.

Hofbrennerei Vitt — Brunnenhof
Untertal 14 - 77781 Biberach-Prinzbach

Tel.: 07835-549898 - info@brennerei-vitt.de -

TRV

,Die Menschen, die unseren Kdse schdtzen,
wollen keine Massenware.
Sondern ein richtig gutes Naturprodukt.”

Die Kdseproduktion hat im Schwarzwald
eine lange Tradition. Mit gesunder Milch,
aus der man die saftigen Wiesen und die
gute Luft herausschmeckt, und Menschen,
die sich mit Hingabe der Herstellung
widmen. So wie Veronika Ams vom
Romanhof. Wer bei ihr eine Fihrung
mit anschlieffender Verkdstigung erlebt,
kann feststellen, wie unterschiedlich und
vielfaltig Kdase sein kann: Rahmtaler,
Bibbeleskése, Obertdler Stinkerle und
weitere Sorten warten darauf, probiert
zu werden.

Hoflresmered Viee

www.brennerei-vitt.de

»Schmeckt richtig lecker und ist dazu
auch noch richtig gesund: die Kultur-
heidelbeere ist einfach eine tolle Frucht.”

Von weit her - ndmlich aus Nordamerika
- stammt die immer beliebter werdende
Kulturheidelbeere. Sie ist aus verschie-
denen Ziichtungen hervorgegangen
und anders als bei den heimischen
Heidelbeeren, die auch als Blaubeeren
bekannt sind, ist ihr Fruchtfleisch nicht
blau, sondern weif3. Zahlreichen Studien
zufolge gilt sie als Cholesterin-Senker.
Neben der gesundheitsférdernden Wir-
kung schmeckt sie aber auch einfach
hervorragend!

Auf dem Beerenhof von Familie Lerch
in Biberach gibt’s Kulturheidelbeeren in
Hlle und Fille.

Wdhrend der Saison von Juni bis August
sind sie ab Hof erhdltlich.
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Kultur-
Heidelbeeren

Kulturheidelbeeren Lerch - Erzbach 4 - 77781 Biberach
Tel.: 07835-7114 - Fax: 07835-634535
lerchmarkus@gmx.de

Romanhof / Familie Ams
Obertal 22 - 77781 Biberach-Prinzbach
Tel.: 07835 - 7001 - familieams1@gmx.de
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,DelikatEssen vom Wald- und Wiesenrand
- und dabei Natur wahrnehmen, erleben,
verstehen und genief3en.”

Das Wissen um die Kraft besonderer Krduter
war frither ein Privileg. Nicht selten wurde
es innerhalb klésterlicher Mauern gepflegt
und verfeinert. Dass alles Gute nicht nur
von oben, sondern auch von unten kommt,
weifl man im Krdutergarten der Familie
Heizmann ebenfalls schon seit langem.
Besonders eindrucksvoll zur Geltung ge-
langen die Pflanzen und Gewdichse indes
erst im Zusammenspiel mit weiteren kuli-
narischen Genussen. Deshalb teilt Monika
Heizmann ihre Krduter- und Natur-Kennt- &8
nisse nicht nur mit Besuchern ihres Gartens &

oder auf ausgedehnten Wildkrduter-
fiihrungen, sondern auch mit heimischen
Bdckereien und regionalen Gastronomen -

ein kdstliches Zusammenspiel!

Monika Heizmann - Krduterpddagogin - Rebhofweg 8 - 77781 Biberach
Tel.: 07835-1361 - Mobil: 0151 - 68407541 - monikaheizmann@gmx.de
www.casa-tatu.org/wildRraeuter

Kinzig-Brennerei
Urbann 2 - 77781 Biberach
Tel.: 07835- 547794

Mobil: 0171 -4951382
brosamer@kinzigbrennerei.de
www.Rinzigbrennerei.de
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Edie Bramde, Likore snd Whsky

»Nicht nur schén und bunt, sondern
auch schmackhaft — wir sind mit unserer
Natur hier wirklich gesegnet.”

Griin, gelb, schwarz, rot...

Besuchern des Schmiederhofs begegnen
die unterschiedlichsten Farben und Nuan-
cen. Denn Martina und Armin Schmider
bauen hier zahlreiche regionale Friichte
an - Erdbeeren, Kirschen, Johannisbeeren,
Himbeeren, Stachelbeeren...

Klar, dass es da nicht beim Anschauen
bleiben sollte. Uberzeugen Sie sich selbst,
wie kostlich die Friichte des Schwarz-
walds schmecken. Und das nicht nur in
purer Form oder als Marmelade, denn
auf dem Schmiederhof werden die Schétze

SCHMIEDER-
HOF

Tel.: 07835-549111

der Bdume und Stréucher auch zu feinen
Schndpsen und Likéren veredelt. Diese
kann man direkt vor Ort am Schnaps-

brunnen probieren.

Armin & Martina Schmieder - Fréschbach 1 - 77781 Biberach
- wdhrend der Erdbeersaison unter Tel.: 07835-7108

,Jeder Tropfen hat seine besondere
Note. Das braucht Zeit und Sorgfalt,
aber das schmeckt man dann auch.”

Seit beinahe 80 Jahren nun wer-
den im Hause Brosamer die Friichte
des Schwarzwalds zu edlen Brdn-
den destilliert. Martin Brosamer hat
diese Kunst weiter perfektioniert.
Als ausgebildeter Brennmeister und
Edelbrandsommelier bietet er heute
mit seiner Familie auf dem Hof nicht
nur kostliche Obstbrédnde und Likore,
sondern auch Whisky an - natdrlich
im Holzfass gelagert.

Ein Hauch von Tennessee mitten im
Schwarzwald!




